
834 Safe und
834 Combi Safe

8
3
4 Gradschnitt-Schneidemaschine
• Schneidet von hauchdünnen bis zu 14 mm dicken Scheiben

• Integrierte Schleifeinheit: Das Messer kann schnell und einfach 
 geschliffen werden. 

• Nachhaltiges und ergonomisches Design und einfache Bedienung 

• 834 Combi Safe ist die Ausführung des 834 Safe und wird mit einer 
   Wie  geeinheit geliefert.



Spannung:  230V – 50Hz    1  Phase   2,35 Ampere     
   400V – 50Hz    3  Phase   0,6 Ampere  
   115V – 60Hz    1  Phase   4,5 Ampere
   
Lärmpegel:  < 50 dB (A) 

Gewicht:  48 kg    

Entspricht:  CE-Richtlinie 89/392/EEC    
   • Sicherheits- und Hygieneanforderungen
     EN 1974 / 1998   
   • EMC: 89/336/EEC
   Niederspannungsrichtlinie: 73/23/EEC
   TNO-Zulassung (niederländisches Institut  
   für angewandte naturwissenschaftliche 
   Forschung): 94 MI056/77/ESLSOI 
   zum Gebrauch durch Minderjährige.
   
Garantie:  12 Monate nach Lieferung.
   Gilt nicht für Verschleißteile. 

Deko 834 Combi Safe

Deko 834 Safe
Deko 834 Combi Safe

Ausführung wie die Deko 834 Safe. 
Außerdem versehen mit einer integrierten Wiegeeinheit:

• Wiegt bis zu 1000 Gramm: Einteilung 1 Gramm. 
• Die Wiegeplatte kann abgenommen werden. 
• Die Tariermöglichkeit beträgt 100%. 
• Nicht zu Handelszwecken vorgesehen. 

Zusätzliche Optionen der 834 Safe und 
834 Combi Safe

Teflon-Ausführung:  Bei der 834 Safe und 834 Combi Safe  
   können die Teile, die mit Lebensmitteln  
   in Berührung kommen, mit einer hoch 
   wertigen Teflonbeschichtung versehen  
   werden. Besonders für Käse geeignet.

Warenführung:   Hält das Produkt an seinem Platz. 
   Dadurch minimaler Schnittverlust.

Boden-Stiftplatte:   Hält das Produkt auf der Bodenplatte. 
   Größerer Fleischschlitten: (L x B) 230 x  
   280 mm optional mit einer verlängerten  
   Achse für erhöhte Schnittleistung.
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Edelstahl 303/304  für alle Teile, die mit Lebensmitteln in Berührung kommen. 
Anodisiertes Aluminium.

Stellfläche:  (L x B) 400  x 520 mm.
Äußere 
Abmessungen:  (L x B x H) ) 625 x 585 x 460 mm.

Abmessungen: (L x B) 220 x 250 mm, serienmäßige Ausführung.
Fleischschlitten:  Kippbar und abnehmbar.

Schleifeinheit:  Abnehmbar und in die Schneidemaschine integriert.   
  Das Messer kann schnell und einfach geschliffen werden.

Schnittleistung: 190 mm für runde Produkte.
   190 x 190 mm für viereckige Produkte.
   195 x 190 mm für rechteckige Produkte.
   Maximale Länge:  460 mm.

Automatische Wenn die Schleifeinheit angehoben wird, wird die 
Schleifoption:  Maschine ausgeschaltet. Den Hebel an der Schleifeinheit   
  nach vorn ziehen und die Maschine einschalten. Nach 30   
  Sekunden stoppt die Maschine und das Messer ist wieder   
  scharf.

Zusätzliche  Die Maschine schaltet sich automatisch aus, wenn der
Energie- Fleischschlitten ca. 2 Minuten nicht bewegt wird. 
einsparung:   

Schnittleistung: 195 mm für runde Produkte.
   195 x 195 mm für viereckige Produkte.
   240 x 195 mm für rechteckige Produkte.

Messer:  Ø 296 mm.
   Messergeschwindigkeit: 280 U/min.
   Speziell gehärtetes, verchromtes Kreismesser.
   Erhältlich in Edelstahl, Teflon und gezahnter 
  Ausführung.

Schnittstärken- 
einstellung:  0 – 14 mm stufenlos einstellbar.

Reinigung:  Messerplatte, Schleifeinheit, Wange und Fleischschlitten 
  sind abnehmbar.

Motor:  0,180 kW – 1 Drehzahl – Riemenantrieb 
  1400 U/min 
  IP 23

Verwendetes Material

Größe


